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GRANADA

Un sello de calidad
distinguira el pan
tradicional que se
hace en Granada

® Las cinco mejores
panaderias de la
provincia son
premiadas por

su trabajo artesano

B. Rico GRANADA

La Diputacién de Granada acogid
ayer la entrega del certificado de
lanorma de calidad ‘pan tradicio-
nal granadino’, alas primeras em-
presas certificadas: la panaderia
LaErmita, de Durcal; Soria, en Al-
facar; Gerardo C.B., en Orgiva;
SantaIsabel, en Pedro Martinezy
La Gracia de Dios, en Granada.
Los encargados de entregar las
distinciones fueron la delegada
de Agricultura, Inmaculada Oria,
asf como el delegado provincial

de SGS Pedro Saéz de Tejada.

Se trata de las primeras empre-
sas que obtienen un premio como
mejores panaderias granadinas en
referencia alas criterios del nuevo
Referencial o Norma de Calidad,
que ha sido elaborado por la Aso-
ciacion Profesional de Fabricantes
y Expendedores de Pan de Grana-
dayProvincia, AGRAPAN, en cola-
boracién con los técnicos en cali-
dad Fatima Orihuela Contreras y
Jose Manuel Morales Molina.

El objetivo de este proyecto es di-
ferenciar la panaderia tradicional
de la provincia, destacando un
grupo de panaderos de Granada
que apuestan por diferenciarse y
elaborar un pan de calidad, cada
vez mas demandado por el consu-
midor.

Estanuevanorma de calidad de-
termina las caracteristicas del Pan
Tradicional Granadino, aquel que
se elabora utilizando las tecnolo-
gias actuales unidas a una gran

PEDRO HIDALGO

Las distinciones se entregaron ayer en la Diputacion de Granada.

parte manual del buen hacer dia-
rio del maestro panadero. Aquel
que también supone la recupera-
cion del pan de antano, con todo su
aromay sabor.

Desde Agrapan se apuesta por
una alimentacion saludable, “ya
que una de las caracteristicas mas
importantes del pan es la total au-
sencia de aditivos, y ningun ingre-
diente que provenga de O.M.G. lo
que garantiza que las materias pri-
mas son de alta calidad”. “Lamasa
madre estd elaborada con harina
ecoldgica certificada”, sefialan so-

bre un pan que “se elaboray se cue-
ce a diario de forma tradicional”.
“Ninguno de los panes se ha some-
tido a ningtin proceso de precoc-
cién ni congelacion”, destacan.

Laidea surgi6 para ofrecer “una
garantia del buen hacer” y que la
empresa tenga implantado un sis-
tema de Servicio al Cliente. Tam-
bién que elabora “un buen pan, de
lo que se sienten orgullosos de
ello”. “La certificacién esla guinda
que adorna nuestro pan tradicio-
nal Granadino”, destacan los orga-
nizadores.

Los cientificos
demuestran
qué partes del
huevo evitan la
salmonelosis

R. G. GRANADA

Investigadores de la Universi-
dad de Granada han determina-
do que la composicién quimica
dela cuticula del huevo de galli-
na es un factor “determinante”
contrala contaminacién de este
alimento por salmonella, una
bacteria que contamina los ali-
mentosy produce trastornos in-
testinales. En concreto, una ma-
yor proporcion de proteinas au-
menta la proteccion del huevo
frente alainfeccion bacteriana,
segun informo ayer la Funda-
cion Descubre. Ademas, la ma-
durez de la cuticula, capa for-
mada por proteinas, lipidos y
otros componentes que rodeala
cascara, laedad delas gallinas o
la fecha de la puesta de huevos
son otros aspectos que influyen
en el proceso infeccioso. Segun
los expertos del departamento
de Mineralogiay Petrologia, los
resultados de este estudio pue-
den tener aplicaciones relevan-
tes en la industria avicola para
empresas del sector.
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VIVIR EN GRANADA

EL DIA
POR
DELANTE

CONVOCATORIAS

GRANADA
_EXPOSICIONES |

‘Vida en el Cuarto
Real’, del pintor Juan
Vida

HASTA EL 30 DE SEPTIEMBRE
La muestra de Juan Vida que
estrena los espacios expositi-
vos de la planta superior reu-
ne 15 obras de gran formato
de distintas etapas de la ca-
rrera del artista, sobre todo
aquellas mas figurativas con
las referencias mas reconoci-
bles en su imaginario, inclu-
yendo un autorretrato. ELl
Cuarto Real se puede visitar
de lunes a domingo de 10.00
a 20.00 horas, incluyendo la
muestra.

Coleccion Brazam:
‘Dialogos Intimos’
HASTA EL 30 DE JUNIO

La exposiciéon de Juan Ma-
nuel Brazam enlaza el con-
cienzudo trabajo como pintor
con su labor de coleccionista,
la otra gran vertiente que le
ha ocupado durante toda su
vida, de la fusién de ambos
campos surge esta espléndi-
da exposicion. Admirables
son las numerosas piezas ce-
rémicas griegas de calidad
excepcional y dignas de cual-
quier museo, al igual que las
romanas e ibéricas y una ini-
gualable coleccidn de piezas
africanas. Se puede ver los
martes y miércoles de 12:00
a 14:00 horas, de jueves a
sdbado de 12:00 a 14:00 y de
16:00 a 19:00 y los domingos
y festivos de 11:00 a 15:00
horas en la Sala de Exposi-
ciones Temporales del Museo
CajaGranada.

India Martinez en concierto,
en el Palacio de Congresos

Esta cordobesa presenta su sexto trabajo
discografico, titulado ‘Dual’, en el que
recoge colaboraciones con otros artistas.
> Palacio de Congresos a las 22.00horas.

‘Variaciones de una
linea 1966-1986’, de
Soledad Sevilla

HASTA EL 27 DE SEPTIEMBRE
Esta exposicidn, organizada y
producida por el Centro José
Guerrero de la Diputacion de
Granada y el Patronato de la
Alhambra y Generalife, y con
la colaboracién del Ministerio
de Educacion, Cultura y De-
porte, revisa monografica-
mente la primera obra de So-
ledad Sevilla, de finales de los
70 a principios de los 80: des-
de sus inicios hasta el cruce
de polaridades que progresi-
vamente irfan ganando terre-
no en su trabajo, del rigor del
método a la improvisacion, las
luces y las sombras, el dia y
la noche, etc. El recorrido in-
cluye obras nunca vistas, per-

tenecientes a la coleccién de
la artista, junto con obras pro-
cedentes de colecciones pri-
vadas y de museos naciona-
les, y se ha planificado en dos
espacios complementarios: la
Casa Horno de Oro y las salas
del Centro José Guerrero. Ho-
rario Centro José Guerrero de
martes a sdbado y festivos de
10:30 a2 14:00 horas y de
16:30 a 21:00 horas. Domin-
gos de 10:30 a 14:00 horas.
Casa del Horno del Oro: de lu-
nes a domingo de 10:00 a
20:00 horas.

‘Momias. Testigos del
pasado’

HASTA SEPTIEMBRE DE 2015
Con esta produccidn, el Par-
que de las Ciencias muestra
el valor de las momias como
elementos histdricos y tam-
bién como objeto de estudio
cientifico para conocer el pa-
sado. Casi medio centenar de
momias originales de todas
las culturas y mas de 150
elementos relacionados con
ellas como sarcéfagos, amu-
letos, esculturas, etc., se reu-
nen por primera vez en este
montaje expositivo en el que
han colaborado mas de 25
entidades y museos. Se pue-
de visitar de martes a sdbado
y los lunes vispera de festivo
de 10:00 a 19:00 horas y los
domingos y festivos de 10:00
a 15:00 horas.

‘El poder del ingenio’
HASTA EL 30 DE JUNIO

Con motivo de la conmemo-
racion del Afo Europeo del
Patrimonio Industrial
(2015), la Fundacion Caja-
Granada organiza esta
muestra que alna una varia-
da tematica en sus conteni-
dos con el eje comun de la
ingenieria como motor de
transformacion de la socie-
dad. Al mismo tiempo la ex-
posicién quiere ser también
una reflexion sobre la historia
reciente de Granada y su pro-
vincia y, un homenaje a aque-
llas personas que han contri-
buido a preservar una parte
de ese patrimonio. Se podra
visitar en el Centro de Expo-
siciones CajaGranada de
Puerta Real de martes a vier-
nes de 18:30 a 20:30 horas,
sdbados de 12:00 a 14:00 ho-
ras y de 18:30 a 20:30 horas
y domingos y festivos de
11:00 a 15:00 horas.

‘Elegia sin verso’
HASTA EL 30 DE JULIO
La exposicion de Irene Gar-

LA LUPA

‘El agua, espejo de
suefos' en CajaGranada

La Fundaciéon AguaGranada expone
‘Granada: el agua, espejo de sueinos’
con un centenar de fotografias.

> Sala de exposiciones temporales.

Salen a la luz nuevos
tratados del Monte Athos

® La investigadora
Minerva Alganza
descubre los textos de
la Biblioteca de Iviron

Redaccion GRANADA

Laprofesora Minerva Alganza Rol-
dén, del Departamento de Filolo-
gia Griega y Filologia Eslava de la
Universidad de Granada, es la au-
tora de un descubrimiento de gran
alcance para la transmision de la
Literatura griega, que ha sido pu-
blicado en Emerita, la principal re-
vista de Filologia Clasica en el &m-
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bito hispano y una de las més pres-
tigiosas a nivel internacional.

Se trata del descubrimiento, tras
una investigacién muy compleja,
en la Biblioteca del Monasterio de
Iviron, en el Monte Athos, de un
nuevo manuscrito de dos tratados
de mitografia griega (uno del siglo
11 d.C. y otro varios siglos poste-
rior), que hasta este hallazgo solo
eran conocidos por un codice del si-
glo XIV conservado enla Biblioteca

Es un hallazgo a
patir de dos tratados
de mitografia griega

por LAURA VICHERA lvichera@grupojoly.com

Vaticana.

Este trabajo es el primer resulta-
do del Proyecto de Investigacion
Transmisiony Tradicién de Paléfato
y la exégesis racionalista de los mi-
tos, que ha obtenido financiacién
del Plan Propio de Investigacién de
la Universidad de Granada y del
Programa Estatal de Fomento de la
Investigacion Cientifica y Técnica
de Excelencia (Ministerio de Eco-
nomiay Competitividad, 2014), di-
rigido por la doctora Alganza Rol-
dény con participacion de investi-
gadores espaiioles, de Francia y
Australia.

Segtin sefiala la profesora Miner-
va Alganza “lo mas importante es
que el trabajo supone un pequefio,
gran descubrimiento para los que

Lomos de salmon con espinacas

Para cuatro personas:

4 trozos hermosos de lomo de sal-
maén ® medio kilo de espinacas baby
© 3 chalotas ® 2 dientes de ajo ® 3
cucharadas de pan rallado ® 2 cu-
charaditas de salsa Sriracha o salsa
de chiles ® una cucharadita de miel
®ralladura de piel de lima ® unas
hebras de azafrén ® sal y aceite de
oliva

»En primer lugar, retirar la piel al
salman y repasar cuidadosamente
para quitar todas las espinas. Enjua-
gary secamos con papel de cocina.
Precalentar el horno a 200 grados.

»Luego, quitar los tallos méas duros
de las espinacas, enjuagamos y es-
currimos las hojas. En una sartén

calentamos un chorrito de aceite de
oliva y dorar los dientes de ajo muy
picados, a fuego suave y moviendo
para que no se quemen.

»A continuacion, incorporar las espi-
nacas y saltear hasta que se ablan-
den, procurando dejarlas “al dente”.
Volcar en una fuente y reservar.

»Para preparar la costra con la que
recubriremos el pescado, mezclamos
en un cuenco las chalotas muy pica-
das oralladas, la salsa Sriracha, la
miel, ralladura de piel de lima, las he-
bras de azafran, sal y pan rallado.
Mezclar bien hasta obtener una es-
pecie de migas.

»Sobre las espinacas colocamos los

granadahoy.com

cuatro lomos de salmén y encima
repartimos unas cucharadas de mi-
gas especiadas, presionando ligera-
mente para que queden adheridas.

»En el dltimo momento, hornear
unos doce minutos, dependiendo
del grosor del pescado. Justo antes
de sacar del horno, gratinar con el
grill a tope para que nos quede una
costra tostada y crujiente.

»NOTA: La salsa Sriracha es una
salsa tailandesa a base de guindi-
llas, vinagre, azlcar y sal. También
se le puede agregar algo de tomate
frito para mitigar el picante. Pode-
mos encontrarla en tiendas de ali-
mentacion asidtica y en muchos hi-
permercados.
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Cocina en la blogosfera blogs.grupojoly.com/que-comemos-hoy



