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Abierto el plazo de Inscripcian

La UGR oferta el Titulo de Experto en Alimentos
Funcionales

La relevancia de este programa de posgrado recae en la blisqueda de terapias alternativas para algunas
enfermedades

10.12.2012 | 12:47

LAOPINIONDEGRANADA.ES Las tendencias

mundiales de la alimentacion en los Ultimos afos indican un interes acentuado de los consumidores
hacia ciertos alimentos, que ademas del valor nutritivo aporten beneficios a las funciones fisiologicas
del organismo humano. En este contexto donde el consumo de alimentos funcionales adquiere mayor
relevancia la Universidad de Granada, la Escuela Internacional de Posgrado y la Fundacion General
UGR-Empresa, presentan la lll Edicion del Experto en Alimentos Funcionales y Nutraceuticos, que
comenzara el 4 de marzo de 2013 y finalizara el 30 de junio de 2013. Su realizacion sera virtual. El
nimerc de plazas ofertadas para este posgrado son 100.

La relevancia de este programa de posgrado recae en la bisqueda de terapias alternativas para
algunas enfermedades. El envejecimiento de la poblacion mundial, los avances en la tecnologia, asi
como los cambios reglamentarios de diversos paises han provocado un gran interes en el desarrollo de
los alimentos funcionales alrededor del mundo. En opinion de los expertos, muchas de las
enfermedades cronicas que afligen a la sociedad de un modo particular (cancer, obesidad,
hipertension, trastornos cardiovasculares) se relacionan de un modo muy estrecho con la dieta
alimenticia.

Entre los objetivos del presente curso esta el complementar la formacion en diferentes aspectos
relacionados con la alimentacion funcional, como son: Alimentos funcionales e ingredientes bioactivos,
Metodologias analiticas para el analisis y caracterizacion de ingredientes funcionales, Evaluacion de la
actividad biologica, Biodisponibilidad y eficacia de ingredientes funcionales, Alimentos funcionales e
industria alimentaria, Produccion industrial de ingredientes funcionales, Bebidas funcionales,
Normativas actuales sobre alimentacion funcional y suplementos nutricionales, y en Ejemplos de
ingredientes funcionales y productos finales del sector nutraceutico.

Con estos contenidos se pretende conseguir una vision practica aplicable al sector empresarial
favorecida por la participacion de Biosearch Life (Antigua Puleva Biotech) tanto en los contenidos
tedricos como en el desarrollo de practicas en sus instalaciones. También se va a contar con expertos
en alimentacion funcional y con responsables de +D de empresas de nutracéuticos.
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