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Vista panoramica del Puerto de la Ragua. :: ibeaL

La Junta ofrece «ayuda técnica»
a la Diputacion en el proyecto
de La Ragua parala Universiada

Insta a la corporacion
provincial a presentar
«a la mayor brevedad»
los proyectos que le
competen parala
celebracion deportiva

=R

GRANADA. LaJunta de Andalu-
ciale ha pedido formalmente a la
Diputacién provincial que presen-
te «a la mayor brevedad posibley
los proyectos que concreten las
iniciativas que competen a la ins-
titucién provincial para la cele-
bracion de la Universiada 2015 y
le ha ofrecido ayuda técnica para
abordar la situacion del Puerto de
la Ragua.

El escrito, firmado por el secre-
tario general de la Delegacion de
Medio Ambiente con fecha de re-
gistro del 6 de junio, argumenta
que la Junta ha tenido conoci-
miento a través de los medios de

comunicacion «de la constitucién
de una unidad especial para desa-
rrollar proyectos previstos en La
Raguay y le recuerda a la Diputa-
cién provincial que «no ha presen-
tado los proyectos necesarios para
que puedan pronunciarse sobre
ellos las autoridades competentes
de la Consejeria de Agricultura,
Pesca y Medio Ambienten.

Financiacién

Hace unos dias, la delegada del Go-
bierno, Maria José Sanchez Rubio,
le pidi6 al presidente de la Dipu-
tacioén «que sea claro y explique
realmente lo que pretende hacer
respecto a la Universiada, en vez
de echar balones fuera y buscar
excusas irrisoriasy. «Lo que debe
hacer la Diputacién de Granada es
presentar definitivamente un pro-
yecto sobre el que se pueda traba-
jary concretar la financiacién para
las actuaciones que le correspon-
den ejecutar a la institucién pro-
vincial en vez de dar tantas eva-

sivasy, dijo la representante del
Gobierno andaluz.

Sanchez Rubio recordé también
que la Junta «ha hecho sus debe-
res respecto a la Universiadan. Ce-
tursa ha cumplido sus obligacio-
nes en cuanto a la celebraciéon de
disciplinas deportivas en la esta-
cién: esqui alpino, snowboard y
freestyle. Para poder celebrar es-
tas pruebas, Cetursa incluy6 una
serie de obras y actuaciones en su
programa de inversiones de los dl-
timos afos y todas ellas estdn con-
cluidas y homologadas.

«Para Granada y para la Junta es
importante esta competicién in-
ternacional y esperamos que la Di-
putacioén esté a la altura, no se
pierda en evasivas y no rompa el
consenso institucional que ha ha-
bido hasta ahora al respectoy, se-
fialé. «La Universiada ha concita-
do hasta el momento la coopera-
cién y el consenso de todos y asi
debe seguir siendo por el bien de
la provincia, concluyoé.
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Sebastian Pérez formaliza
las operaciones de crédito
para pagar a proveedores

:: EUROPA PRESS

GRANADA. La Diputacién Pro-
vincial de Granada ha formaliza-
do pdlizas de crédito con CajaGra-
nada, Caja Rural, BBVA, Bankin-
ter, y Banco Sabadell-CAM con el
objetivo de hacer frente al pago a
empresas con deudas vencidas, li-
quidas y exigibles en virtud del
Real Decreto Ley 4/2012 para el
pago a proveedores de las adminis-
traciones locales.

«La firma de estas pdlizas va a
propiciar que todas las personas
que tienen algun tipo de deuda
con algiin ayuntamiento de la pro-
vincia de Granada puedan cobrar-
las de manera inmediatay, aseve-
16 el presidente de la Diputacién
Provincial de Granada, Sebastian
Pérez, quien firmo las operacio-
nes crediticias con los represen-
tantes de estas entidades finan-
cieras, las cuales son esenciales
parala puesta en marcha en la pro-
vincia del Real Decreto-Ley 4/2012
impulsado por el Gobierno para el
pago de 34 mil millones de euros
por parte de las instituciones pu-
blicas a sus proveedores, princi-
palmente pequeflas y medianas
empresas de toda Espana. En con-
creto, la Diputacién de Granada
vaahacer frente al pago de un to-
tal de 8.876.000 euros por factu-
ras atrasadas desde el afio 2001.

«Me comprometi a que como,
presidente de la Diputacion, agi-
lizaria los trdmites al maximoy,

en un tiempo récord, hemos per-
mitido que esas pequefias y me-
dianas empresas de la provincia de
Granada puedan empezar a cobrar,
sanear sus cuentas, tener lineas
de crédito con los bancos y asi po-
der empezar a generar riqueza y
empleoy, explic Sebastiin Pérez
tras finalizar esta ronda de firmas.

Para el presidente, el principal
objetivo es «crear empleoy por lo
que, segin afirmo, «espero y de-
seo que esta firma de los conve-
nios y contratos que hemos for-
malizado propicien el caldo de cul-
tivo mas adecuado para sacar ade-
lante a la provincia de Granaday.

ElReal Decreto-Ley «por el que
se determinan obligaciones de in-
formacién y procedimientos ne-
cesarios para establecer un meca-
nismo de financiacién para el pago
alos proveedores de las entidades
localesy, tiene como objetivo abo-
nar durante este ano las deudas
vencidas, liquidas y exigibles cuyo
pago haya sido solicitado antes del
1de enero de 2012, y que afecten
a contratos de obras, servicios y
suministros.

Para ello, uno de los pasos pre-
vios es la firma de estas polizas de
crédito que han culminado ahora.
La Diputacién comenz6 esta ron-
da de firmas con entidades finan-
cieras con un acto a finales del mes
de mayo con responsables en Gra-
nada de Banco Popular, La Caixa
y Banesto.

Aceitina

el contenedor naranja

inagra




80 CULTURAS

Curso de gastronomia,
enologia y nutricion

Del 2 al 6 de julio se
realizara la XXIl edicidon
del curso del Centro
Mediterraneo de la
Universidad de Granada

Son veintidés afios los que se lleva
celebrando el curso pionero en las
universidades espafiolas. Este afio el
panel de profesores es de alta calidad
docente, como es habitual en el cur-
so. Durante el mismo se contara con
el doctor Julio Boza, profesor de In-
vestigacién del CSIC, y Yanet Acos-
ta, periodista gastrondmica y docto-
ra en Historia de la Comunicacion
Social, ademas de directora del cur-
so de experto en la Universidad Com-
plutense de Madrid. Habrd una gran
demostracién culinaria del restau-
rante Paladares de Granada.

En el apartado nutricional, impar-
te también el catedratico de fisiolo-
gia y profesor del Instituto de Nutri-
cién y Tecnologia de los Alimentos,
Mariano Mafias, y M2 Dolores Yago,
profesora titular de Fisiologia y del
Instituto de Nutriciéon y Tecnologia
de los Alimentos. También intervie-
ne en este apartado la madrilefia Dr.
AnaLuzon.

En el mundo del vino, imparte el

Un curso muy completo, donde conocer lo ultimo de la gastronomia, vinos y nutricion.

en6logo Miguel Angel de Gregorio,
creador de grandes vinos. La mitica
Bodega Barbadillo realizard también
una cata degustacion de sus grandes
vinos andaluces y del Somontano.
Se contard también con una clase ma-
gistral del periodista especializado
en vinos José Pefiin. El periodista gas-
trondémico colaborador de ‘El Pais’,

Luis Cepeda, disertard sobre el mo-
mento actual en los fogones. Otra
clase correra a cargo del famoso co-
cinero italiano Andrea Tumbarello,
junto a las demostraciones de los res-
taurantes Los Sentidos de Linares,
Cantina La Estacién de Ubedayla
Ruta del Veleta de Granada.

El aceite de oliva serd analizado

PABLO
AMATE
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por un servidor y Francisco Vafio, de
los premiados Aceites Castillo de Ca-
nena. La actualidad en las guias co-
rrerd a cargo de Fernando Rubiato y
Angel Pardo, de Michelin, siendo
el famoso comunicador Josemi Ro-
driguez Sieiro quien cietre el ciclo.
Informacion e inscripciones en el
958 242 922.

Nueva carta en el restaurante
La Moraga de Granada

Con el asesoramiento del notable
cocinero Dani Garcia del restauran-
te Calima de Marbella y la ejecucién
de Andrés de 1a Rosa, jefe de cocina
en Granada, la propuesta culinaria
se refuerza y se mejora ain mas en
una gama de platos y raciones para
poder comer o cenar un mend me-
diterrdneo muy variado y que sale
aunos precios muy atractivos. Dani
Garcia y Andrés han adecuado los
platos a los gustos granadinos, man-
teniendo, como es logico, los que
han obtenido mayor demanda.
Cuentan con un comedor lumino-
so, barra de tapeo y mesas en su te-
rraza exterior muy agradable.

FICHA

Lugar: Restaurante La Moraga.
Direccién: C/ Rector Morata, 3, es-
quina C/ Escudo del Carmen. Gra-
nada.

Teléfono: 958 221 507.
Propuestas: Mantienen la tapa gra-
tis con la consumicién cada dia. Ajo-
blanco de coco y granizado de pifia.
Sachimi de lubina, yuzo, jengibre,
sésamo y huevas de truchas. Presa
de ibérico con pesto rojo. Bacalao
negro con maceracion de mijo. En
postres destaca la torrija empapa-
da en leche de coco y chocolate.

Marta Ferndndez y Andrés de la Rosa en La Moraga.
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Rutadelatapaen
Huétor Vega

Los préximos dias 15,16 y 17 de
junio Huétor Vega deleitara a sus
habitantes y visitantes con la
ruta de la tapa, la mejor selec-
cién de tapas elaboradas por cada
uno de los participantes de la
ruta. El horario es de 13.00 a
16.30 horas y de 20.00 horas al
cierre del establecimiento. El
precio de la tapa serd de 2 euros
acompafiada de bebida a elegir
entre cerveza, refresco o copa de
vino. Participan doce locales, en-
tre ellos La Estrella, Las Perdices
II, Monte Vélez, Molina, etc. La
votacion es popular y se consi-
gue con una carné de ruta que se
entrega en los bares participan-
tes.

Corpus IDEAL, hasta el
domingo en el centro

Son varios los establecimientos
que hasta mafiana domingo ofre-
cen sus locales como casetas de
feria. El cuartel general son Las
Titas, donde se ofrece un surti-
do de raciones, ademas de un
completo menu a 32 euros.

Arroces en Juan
Moreno de Vera

JORNADAS

El restaurante almeriense de
Juan Moreno propone una
muestra, del 12 al 17 de junio, ba-
sada en el arroz. Intervienen
también la Escuela de Hostele-
ria de Almeria, Antonio Gazquez
y el restaurante Torreluz Medi-
terraneo de la capital. Precio 40,
50 euros con bebida incluida.

Hay que ofrecerla
cartasiempre al cliente

El otro dia presencié como un
maitre ofrecia los platos de viva
voz. Las caras de los clientes eran
de incomodidad, pues no sabian
que podian cobrarle por cada
cosa. Den siempre la carta al co-
mensal y no agobien con las pro-
puestas e informen si lo piden.
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13 DE JUNIO FIESTA DEL DONANTE

PALACIO DE CONGRESOS

HORARIO:10a 14 yde 16 a 2T h.

Gracias en nombre de tantas personas que han salvado su vida con

iDONA SANGRE!

TU DONACION.

CONDICIONES
PARA DONAR

Tener entre 18 v 65
afios

Pesar mds de 50 ke.
(rozar de buena salud

YO SOY
DONANTE

cYTU?




