Lunes 02.04.12
IDEAL

* GRANADA

Una empresarefiota |
las dos piscifactorias |

hundidas por la crisis | |

La sociedad, con
ayudas de 475.000
euros, se queda

las instalaciones de
La Caletay Carchuna
para resucitar el
sector acuicola
perdido en la Costa

(L

MERCEDES
NAVARRETE

>4 motril@ideal.es

Resistieron duran-
te una década todos los envites de
los temporales marinos, pero las
jaulas de la playa de Salobrefia, en
las que se criaban lubinas y dora-
das, no pudieron con el tsunami de
la crisis econémica que acabé por
hundir todo el sector acuicola de la
Costa granadina. Con apenas un
afio de diferencia, entre 2010 y 2011,
se fueron al garete las dos piscifac-
torias de la Costa, la de la Azucare-
ra del Guadalfeo en La Caleta (Sa-
lobrefia) y la de la sociedad Proman
en Carchuna.

A pesar de las importantes ayu-
das de fondos europeos que desde
su puesta en marcha habian recibi-
do para proyectos de investigacion
en acuicultura, las dos piscifacto-
rias, la de Joaquin Martin Montero
en Salobrefia y la del empresario
José Julian Romero en Carchuna,
acabaron arrolladas por la crisis y la
falta de rentabilidad. El hundimien-
to del sector acuicola de la Costa
destruy6 empleo directo, frené la
actividad econémica indirecta que
generaba con la manipulacién del
pescado en la lonja y corté en seco
elimportante trabajo y la inversién
en I+D+i que desarrollaban estas
empresas.

Pero este fracaso en una coyun-
tura de crisis no significa que las
piscifactorias de la Costa no sean
viables. Es mas, la acuicultura «es
el futuro del sector pesquero de Gra-
naday. Asilo creen el empresario
malagueiio especializado en acui-
cultura Francisco Ruiz y los bi6lo-
gos granadinos José Juan Nogales
(antiguo trabajador de la piscifac-
toria de Salobrefia) y Jests Cano,
profesor universitario. Los tres, que
acumulan afios de experiencia en
el sector de la acuicultura, biologia
marina y la investigacion, se han
asociados en la empresa Acuicultu-

ra Granada, que esta dispuesta a re-
flotar las dos piscifactorias de la Cos-
ta. Acuicultura de Granada se inte-
gra en el grupo Andalmar que tie-
ne ademas una division de investi-
gacion Andalmar Biotech S. Ly que
se ha quedado con las acciones de
Proman S. L., la antigua sociedad
de la piscifactoria de Carchuna.

Por el momento han arrendado
lasinstalaciones de la Azucarera del
Guadalfeo, en La Caleta y han ad-
quirido en propiedad las jaulas ma-
rinas. También se han quedado con
las instalaciones de Proman en Car-
chuna para desarrollar su actividad
a caballo entre las dos piscifacto-
rias.

Financiacién

Estan decididos a reactivar las em-
presas y acometeran cambios con
respecto a la gestion anterior, como
la apuesta por especies mas renta-
bles. Asi en Carchuna, que trabaja-
ba con serviola y lenguado, se de-
dicaran al alevinaje de corvina y lu-
bina, que luego engordaran en las
instalaciones de Salobrefia. Ade-
mas, la sociedad desarrolla innova-
doras experiencias de investigacién
con pulpos y otras especies que pue-
den criarse en el sistema multitré-
fico, como mejillones, que estan
dando excelentes resultados.

El proyecto de Acuicultura Gra-
nada necesita una inyeccion eco-
némica de un millén de euros para
comenzar a andar. Por el momen-
to los socios han puesto sobre la
mesa 150.000 euros de fondos pro-

Investigacion con algas. :: ibEaL

Ya han puesto en
marcha un proyecto

de ampliacién de las 36
jaulas de Salobreiia

Buscando una mayor

rentabilidad dejaran la
doraday apuestan por
pulpo, lubinay corvina

pios y cuentan con una importan-
te subvencion de 475.000 de fon-
dos europeos, gestionados por el
Grupo de Desarrollo Pesquero de-
pendiente de la consejeria de Agri-
cultura y Pesca. Pero como todos
los emprendedores en los momen-
tos que corren, los socios de Acui-
cultura Granada se han topado con
el grifo del crédito bancario cerra-
do. Y ahi siguen, peleando con los
bancos que solo ven operaciones de
riesgo. Un escollo que estdn deci-
didos a superar, para poder seguir
dando pasos en su proyecto.

De hecho, ya han puesto en mar-
cha una ampliacion de las jaulas
marinas donde se engordan los pe-
ces, en la playa de Salobrefia. Las
36 jaulas de 19 metros, que llevan
unos dos afios sin actividad desde
el cierre de la Azucarera del Gua-
dalfeo, aumentaran su didmetro de
19 a 22 metros, «con lo que tendria-
mos la instalacién de jaulas mas
grande del litoral andaluzy, apun-
ta uno de los socios de la empresa,
Francisco Ruiz.

Y por qué les va a funcionar ellos
si otros empresarios antes ya han
fracasado? El portavoz de Acuicul-
tura Granada, lo tiene claro. «Tene-
mos unas instalaciones fenomena-
les en la Costa, conocemos petfec-
tamente todos los procesos, sabe-
mos como hacerlo y para qué. La
acuicultura es tan simple como tec-
nologia, pienso y personal. Noso-
tros lo tenemos todo y sabemos ha-
cerloy, explica ilusionado.

La apuesta por especies rentables
esuna de las claves en las que se
basa el proyecto, de ahi que la in-
vestigacion sea fundamental. La
empresa va a centrar sus esfuerzos
en acortar los ciclos de produccién
de las especies, para ganar asi ren-
tabilidad. «Toda la actividad que se
plantea es de conocimiento propio,
la investigacién es nuestra. Inclu-
so lo que consigamos queremos
ofrecerlo al sector porque cuanto
mas unidos y mds fuertes seamos
mejor para todosy, apunta Ruiz. La
empresa, que ya colabora con la
Universidad de Granada, quiere
oftrecer sus instalaciones para que
alumnos hagan practicas y conver-
tirla en un centro de referencia de
investigacion en acuicultura.

Entre los dos centros de Carchu-
nay Salobrefia se crearan unos 25
puestos de trabajo. «Toda la rique-
za se quedara en Granada, la técni-
caesnuestray de la actividad se be-
neficiard la comarca ya que descar-
ga, lamanipulacién y el empaque-
tado de este pescado se realizard en
el puerto. Somos emprendedores
que creemos en el sector y en una
actividad que va a generar rique-
za en la provinciay, sentencia.

Las instalaciones de jaulas marinas, que se ampliaran. :: 5. m.
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empresa, posa con uno de los tanques donde investigan ya el cultivo de anémonas en la piscifactoria de Salobrefia. ::

JAVIER MARTIN

ALGUNOS NUMEROS

Son los puestos de trabajo direc-
tos que van a generar la reacti-
vacién de las dos piscifactorias
de Carchuna y Salobrefia. Hay
que unirles los indirectos por la
manipulacién del pescado.

La capacidad de cultivo en las 36
jaulas de Salobreiia es de entre
2.500Y 3.000 toneladas de pro-
duccién por ciclo.

Un millon de euros es la inver-
sion inicial del proyecto.

Exitos con pulpos, ortiguillas
y el sustituto del chanquete

Las investigaciones
para desarrollar nuevas
especies estan logrando
excelentes resultados

Disefiar y lograr cul-
tivar en ‘granjas’ marinas un digno
sustituto del exquisito y genuino
chanquete, cuya pesca esta prohi-
bida, es uno de los retos que se ha
marcado la nueva empresa que ex-
plotarad las piscifactorias de la Cos-
ta. Y son los Ginicos que trabajan en
esta linea. De hecho, Andalmar Bio-
tech, la empresa de investigacién
del grupo, ya tiene la patente del

sustituto del chanquete, desarro-
llada en colaboracién con la Uni-
versidad de Mdlaga. Pero ademas
estan planificando cultivos y ensa-
yos bioldgicos para futuros proyec-
tos de cria de especies como un hi-
brido de tilapia 0 anémonas, las al-
gas con las que se hacen las famo-
sas ortiguillas de mar tipicas de Ca-
diz. Silainvestigacion sigue en esta
linea y llega a buen puerto, pronto
podran criarse en las aguas de Salo-
brefia y formar parte de las cartas
de los restaurantes locales.

Otro de los ensayos exitosos, que
estd sorprendiendo incluso a los
responsables de la empresa, es el
realizado con la cria larvaria del pul-

po. La investigacion llego practica-
mente hasta las ltimas etapas pero
como todavia las instalaciones no
podian continuar con la cria, la em-
presa optd por soltar mas de
300.000 pulpitos, paralarvas, al mar
para alegria de los pescadores, que
se beneficiaran de esta repoblacion.
«Para las investigaciones piloto
compramos pulpo comercial y lo
hemos criado hasta dar con un pul-
po de maxima categoria. Hemos lo-
grado un resultado excelentey, ex-
plica Francisco Ruiz. La empresa
quiere llegar a un acuerdo con los
armadores de Motril para que lle-
ven en sus barcos tanques y les ven-
dan los pulpos de mas de un kilo,
tamarfio comercial, que capturen.
Ya han mantenido conversaciones
con los pescadores a quienes quie-
ren dejar claro que ellos no vienen
a quitarles el trabajo sino a darles
mas, ya que se pueden establecer
relaciones entre ambos sectores.

Cata de los erizos. :: IDEAL

Erizos de mar
salobreneros
tan ricos como
los gallegos

La cria del erizo
de mar es uno de los experimen-
tos mds interesantes que acogen
las instalaciones de la piscifac-
toria de Salobrena en el marco
de un proyecto nacional deno-
minado ‘Optimizacién del cul-
tivo del erizo de mar’ y financia-
do con fondos publicos. El pro-
yecto tiene distintas ramas de
investigacion delegadas en las
distintas comunidades auténo-
masy para Andalucia el presu-
puesto es de 63.000 euros en dos
afios. El papel granadino es el de
estudiar la nutricién del erizo en
lasinstalaciones de Salobrefia y
se desarrolla gracias al acuerdo
de la empresa Acuicultura Gra-
nada con la Universidad de Gra-
naday la empresa ptblica de De-
sarrollo Agrario y Pesquero.

Lo que se hace en los tanques
de experimentacion de Salobre-
fia es ‘engordar’ a los erizos a base
de algas, pienso o una mezcla de
ambas sustancias. Y los resulta-
dos, por el momento, son alen-
tadores para el erizo salobrefie-
ro. En una cata a ciegas, realiza-
daenla Facultad de Ciencias de
la Universidad de Granada, se
puso a prueba la textura y el sa-
bor de las huevas de erizo de mar
comun comparando erizos co-
merciales gallegos de extraccion
pesquera con los erizos de crian-
za de Salobrena en todas sus va-
riedades (los alimentados con al-
gas, con mezcla de pienso...). Y
la conclusién generalizada en-
tre los participantes —especialis-
tas de la propia Universidad, de
la Asociacion de Empresas de
Acuicultura Marina de Andalu-
cia y del Observatorio del Mar-
fue que el erizo cultivado en Sa-
lobrefia puede competir en cali-
dad. «Presenta una hueva de tex-
tura mas suave y de sabor mas
intenso que puede ser califica-
da como delicatesseny, explica
el profesor Félix Hidalgo, res-
ponsable del proyecto. Nadie es-
peraba que el erizo granadino tu-
viera una acogida tan buena. Hi-
dalgo subrayo asi el gran poten-
cial de desarrollo para la equini-
cultura que existe en Granada y
lanecesidad de dar valora un
producto que puede cultivarse
enla Costa.



