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Hagamos un recorrido
por esta clásica plaza,
cuajada de bares y
cafeterías.

Uno de los destinos que eligen los
turistas para conocer nuestra gastro-
nomía es la plaza de Bib - rambla. Un
espacio urbano creado en tiempos
nazaríes. Comenzamos por un bar,
no muy antiguo: Cervecería La Pla-
za. Ofrece en un cartel caña y tapa a
1,50 euros. El tinto de verano ya lo
cobra a 2 euros. La tapa es buena y
proporcionada. A su lado y desde el
1907 abre sus puertas el Gran café
Bib- rambla, bien conocido por la ca-
lidad de su chocolate y churros. Dis-
pone de una serie de platos y racio-
nes bien resueltos. A continuación
hay una moderna heladería, Tra-
mezzini con un menú sencillo a
11,50 bebida aparte. Pared con pared
encontramos el restaurante Centro
de Granada asador y restaurante con
cerveza a 2 euros con tapa. Un boni-
to local con una amplia oferta y ca-
lidad. Buen surtido de carnes a la bra-
sa. Colindante está el restaurante
pizzeríaAlhambra que también ofer-
ta chocolate con churros con un
menú variado a 11 euros sin bebida

y oferta de tapeo. Junto a el abre sus
puerta la heladería Tiggani desde
1961, según su cartel. El restauran-
te pizzera Gallio con brasería y una
carta de platos y tapas para disfrutar
en su interior o terraza a 11,50 el
menú.A su lado encontramos Il Café

di Roma, también con menú ajusta-
do. Y pegado a el se sitúa Puerta del
Caballo, también en la misma línea.
Y haciendo esquina el conocido res-
taurante Manolo, hoy del Grupo Bib-
rambla, con una amplia carta de ra-
ciones y platos. Oh lalá pizzería dis-

pone de menús y cerramos el cir-
cuito con la cafetería Alhambra de
variadas raciones, tapas y menús,
además de sus churros con chocola-
te. Como verán en esta plaza se en-
cuentra un gran escaparate de coci-
na para todos los gustos.

Cunini, destino
tradicional con
buena cocina

BUEN PRODUCTO
Hay restaurantes que se mantie-
nen como el primer día. Sin duda
gracias a la profesionalidad de sus
propietarios y la rica materia pri-
ma. Especializados en mariscos
y pescados frescos ofrecen lo me-
jor del mercado en su justo pun-
to de manipulación, para respe-
tar sabores. Dispone de comedor
climatizado, terraza exterior y
una concurrida barra donde no se
pueden perder su excelsa ensala-
dilla rusa con gambas, las varia-
das frituras de pescado con buen
aceite de oliva y sus platos de pes-
cado plancha en su punto.

BREVES

Bar Nora y sus churros
matinales

CASTIZO
Junto a Traumatología, Juan Mar-
tín y su mujer Encarna Hidalgo
regentan desde hace 19 años su
bar. Hijo de "Anica la gambulle-
ra" le gusta la limpieza y hacer,
además de sus churros, la ensa-
ladilla, su tortilla con toque o las
albóndigas de ternera.

PABLO
AMATE

Señorío de Nevada en
las noches de verano

UNA PROPUESTA
El hotel situado en la salida deAu-
tovía Granada-Motril (Salida 153)
Ctra. de Cónchar, s/n. encontra-
mos la bodega y su luminoso res-
taurante de corte vanguardista.
Un destino fresquito para disfru-
tar y conocer sus vinos. Para re-
servas llamar al 958 777 092

No tiren cosas al suelo
en los bares

EL PICANTE
Por lo menos ya no hay colillas.
Pero algunos siguen tirando las
servilletas y restos al suelo. A pe-
sar de que muchos negocios dis-
pone de papeleras en las barras.
Dan muy mala imagen a los es-
tablecimientos de nuestra An-
dalucía. Usen las papeleras.

Bib-rambla un epicentro
para comer y tapear

Vista de la animada terraza del Gran Café Bib-rambla, en pleno ambiente. :: P. AMATE

El cocinero Sergio Fernández, que
interviene en los programas del fa-
moso Canal Cocina dará una cena
el jueves 18 de agosto con Miguel
Flores, del restaurante Reina Sofía
de Almuñécar. El menú es: Ceviche
de langostinos con espuma de to-
mate blanco. Salmorejo con huevo
poché y aire de remolacha. Bacalao
con aceitunas negras, cebolleta fres-
ca confitada y albahaca. Maceta de
chocolate con foie. Gambones con
guacamole pintado, torta de aceite
de oliva y brotes tiernos. Presa ibé-
rica sobre puré de montaña con
compota de manzana y p. x. Y aún
más platos de postre.

Sergio, el chef de Canal Cocina,
en el restaurante Reina Sofía

Sergio Fernández cocinará en el Reina Sofía de Almuñécar. :: IDEAL

Lugar : Restaurante Reina Sofía
Dirección: Paseo de Reina Sofía 8.
Almuñécar. (Granada)
Teléfono: 958 631 261
Horarios: De 13 a 16 y de 19:30 a
23:00. No cierra en agosto.
Aperitivo : Caipiriña de chirimo-
ya.
Postres del menú: Drácula. Sopa
de fresa, helado de vainilla y grani-
zado de cola.
Precio: Unos 30 euros con las bebi-
das e iva aparte. Conviene reservar,
pues son plazas limitadas.

FICHA

:: J. M. ROJAS
GRANADA. La localidad de Diez-
ma acoge del 24 al 27 de Agosto el II
Certamen de Cante Flamenco de Los
Montes. El concurso de cante orga-
nizado por el Ayuntamiento de di-
cho municipio en colaboración con
Diputación y la Universidad de Gra-
nada constará de una fase elimina-
toria de tres días y una final donde

se repartirán premios por valor de
2100 euros entre las categorías se-
nior(mayores de edad) y junior (me-
nores de 18 años). Además de los re-
conocimientos al cante, habrá un
premio de 300 euros para el mejor
guitarrista de acompañamiento.

Las inscripciones deben hacerse
antes del 20 de Agosto a través del
teléfono 958680001, en el fax

958680154 o en el email diez-
ma@dipgra.es haciendo constar nom-
bre, apellidos, NIF, nombre artísti-
co, dirección postal, número de te-
léfono y dirección de correo electró-
nico. En caso de ser menores, los par-
ticipantes deberán añadir una auto-
rización paterna. Además el
concursante debe ingresar 15 euros
en la cc 2031 0057 91 0100086069
en concepto de fianza que le será de-
vuelta al final de su actuación. Si se
le requiere el concursante deberá en-
viar en formato cd, dvd, o por correo
electrónico, una grabación con dos
cantes

El cante vuelve a los
Montes

:: ROMÁN URRUTIA
CÁJAR.La artista Ivonne Sánchez
Barea, hispano-norteamericana
afincada en Cájar, se ha desplaza-
do a la república Dominicana invi-
tada por el Ministerio de Cultura
para ofrecer una conferencia en la
sala de arte del propio Ministerio
que, bajo el epígrafe “Arte, Ciencia
y Poesía Desde la Experiencia” tra-

tará de hacer un recorrido por di-
chas materias en las que la autora
participa de forma activa. Ivonne
Sánchez fue una de las ganadoras
del concurso Internacional de Poe-
sía “Yo soy mujer” , donde fue ga-
lardonada con una medalla, en el
país que la acoge de nuevo. Sánchez
es embajadora del Movimiento Mu-
jeres Poetas Internacional cuya pre-
sidente, Jael Uribe, recibirá de ma-
nos de la poeta y pintora una placa
enviada por el alcalde de Cájar, Fi-
del Prieto, en reconocimiento a la
labor que este grupo está llevan-
do en torno a la poesía.

Ivonne Sánchez, en
la República
Dominicana


