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Eliminacion de antibidticos en varios productos carnicos mediante el acido
maslinico

El Centro de Investigacion y Desarrollo del Alimento Funcional (Cidaf) ha firmado un
acuerdo con la empresa Biomaslinic, que desarrolla patentes a partir de productos
procedentes del olivar como el acido maslinico, con el que pretende eliminar la
presencia de antibidticos en varios productos carnicos, segun informa Efe.

El objetivo del contrato de investigacion con el Cidaf, dependiente de la Universidad
de Granada, es el asesoramiento para la autorizacién de comercializacion de
extractos vegetales como aditivos alimentarios animales e ingredientes funcionales
para alimentacion humana. Asi lo ha explicado Alberto Fernandez, catedratico de la
UGR vy director del centro, que ha asistido al acto junto al presidente del consejo de
administracién de Biomaslinic SL, José Prados.

Entre las aplicaciones del &cido maslinico con el que trabaja la empresa se encuentran
la prevencion y tratamiento de infecciones en animales, ya que se ha observado que
ejerce un efecto preventivo frente a patologias de diferentes especies. En este
sentido, ha explicado Fernandez, este acido puede tener caracteristicas
antibacterianas y ser un sustitutivo para los antibiéticos que se utilizan en la
alimentacion de animales, y que pueden llegar al ser humano a través de su carne.

La introduccion del acido maslinico como sustituto de los antibidticos permitiran
obtener carnes libres de estos y mejorar el estado de salud de animales y personas.
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