El aceite, la miel o las nueces Pagina 1 de 2

DIARIO| MAGAZINE | EL VIAJERO | ‘DISENO WEB| GRUPO SIGLO XXI ‘

PAINTBALL

Granada

ANUNCIATE AQUI
500.000 lectores al mes
Solicita informacion :)

www.cursosingles.com

becas del Ministerio de Educacién

S I G LO XX I ‘ ::rI-JIIII:IEF'Er-JE;Er-JTE, @ '_ Inférmate sobre los programas y
FLURAL ERTO - 1

Viernes, 18 de junio de 2010 e Actualizado a las 10:40 (CET) e Afio VIII. Fundado en noviembre de 2003 Cursos e Masters e Oposiciones ¢ Idiomas
VIDEOS | IMAGENES | ULTIMA HORA | ENCUESTAS | EL TIEMPO | PAGINAS BLANCAS | PAGINAS AMARILLAS | CALLEJERO Ly | Mas
OPINION Carta al director
Firmas .
Vifietas Laboratorios
. . . : Nevada S.L.
ENTREVISTAS Y El aceite, la miel o las nueces Publicado el viemes 18 de Andlisis de Agua
CHARLAS DIG. junio de 2010 a las 01:19 Alimentos Suelo's
horas. !
ESPECIALES - .
Domingo Martinez (Burgos) APPCC, PGH, Man.
PUBLICIDAD Alimentos, Granada
www.laboratoriosnevada.com
Hed sovial “Mediante dos técnicas analiticas identifican nuevos compuestos antioxidantes en » Enviar carta al director
d istas alimentos como el aceite, la miel o las nueces”. Era el titular de una articulo . . Calcula Tu Peso
e artistas ~ . » Imprimir esta pagina
cientifico que lei el verano. Ideal
» Guardar y compartir Descu,bre cuanto
a Apremimes. -Cientificos de la Universidad de Granada han empleado dos novedosas técnicas, gep:rﬁslp[?sgagrey como
- Cursos la electroforesis capilar y la cromatografia liquida de alta resolucién, que les han gf Menéame ul a. e 9, /sms
. Masters o . " L www.blinkogold.es/Test-Pesol
permitido identificar y cuantificar gran parte de los compuestos fenélicos de estos G
: Google
- alimentos.
ESPANA v Manipulador
Yahoo! Bookmarks H
INTERNACIONAL -Estos compuestos poseen un efecto quimioprotector en seres humanos y una Alimentos Gea
DEPORTES gran influencia en la estabilidad a la oxidacidén que presentan los alimentos. £7 Windows Live Cgrso . "
Futbol Distancia,Presencial
Baloncesto . ; . - . ! B o T:91-5247533 / 05
Motor Asi han logrado identificar y caracterizar por primera vez diferentes compuestos Digg www.geasl.org
Tenis antioxidantes de alimentos como el aceite, la miel, la nuez y una planta medicinal ..
Cohema denominada “Teucrium polium’”. belicious Contenedores Aceite
Usado
SOIf . . . . . ‘- Technorati .
ela y Copa Am. Alimentos funcionales como el aceite, la miel, la nuez y una planta medicinal Patentado primer
Qgit:or?izas denominada “Teucrium polium” son capaces de aportar diferentes beneficios para &' Wikio contenedor urbano
- la salud, por lo que su estudio y caracterizacidn resulta de gran interés. Entre los Contenedor aceite
ECONOMIA compuestos que otorgan estas caracteristicas funcionales a los alimentos se '@ Blinklist vegetal usado
Vivienda L K , X WWW.sercampo.com
Automéviles encuentran los compuestos fendlicos que han despertado gran interés debido a su
ioxi imi Fresqui - -
CULTURA Y OCIO poder antioxidante, qlue los dlota de un efer.jtf) qulmloprotlectollj en seres humanos y q La Tienda del Aceite
Cine les hace tener gran influencia en la estabilidad a la oxidacién que presentan los Facebook Compra ahora aceite
TElIE_VISIOn alimentos. Por ello, indican los cientificos de la UGR, “su identificacion y de Priego a los
mgf'ocsa cuantificacién son una buena via para la caracterizacién de los alimentos que los Eg Newsvine mejores precios del
contienen”. mercado
SOCIEDAD . www.latiendadelaceite.es
Sucesos vy tribu. o L (aj Reddit
Ciencia y salud Los cientificos destacan que los compuestos fendlicos poseen un elevado poder
Religién antioxidante, y ademds influyen en las propiedades organolépticas de los
Prensa y medios n . . . .
Educacién alimentos. Por ello, estudios como el realizado en la UGR resultan de gran interés,
Gente ya que se puede determinar la cantidad en la que estan presentes en los
Gastronomia, vinos alimentos, asi como qué compuestos componen cada matriz, pudiéndose incluso
y lugares determinar cual de ellos es el que presenta mayor actividad y su accién concreta.
J. Ruiz de Infante
Toros Fraccion fenélica
Ignacio de Cossfo Esta investigacién ha demostrado la potencialidad de estas técnicas para la

PUBLICIDAD separacion, identificaciéon y cuantificacion de la fraccion fendlica de matrices

L vegetales, poniendo a punto metodologias apropiadas para este fin y, en el caso
del aceite de oliva, estudiando algunos pardmetros tecnoldgicos que afectan al
perfil fendlico.

=
RESTALURANTE

ﬁ)a“t[agu La informacidn obtenida por los cientificos de la UGR es de gran utilidad porque

A iz 4073 estos compuestos presentan numerosas propiedades beneficiosas para la salud.

Estd ampliamente descrito que tienen una elevada actividad antioxidante y son

Jvuum capaces de influir positivamente en el organismo previniendo la aparicion de
= ciertas enfermedades (diabetes, obesidad, enfermedades cardiovasculares,

cancer, hipertension arterial, etc.).

Los analisis se realizaron mediante las técnicas separativas de electroforesis
capilar y HPLC acopladas a diferentes tipos de detectores (UV-Vis, MS, RMN). La
electroforesis capilar acoplada a espectrometria de masas resultaba ser
innovadora ya que nunca antes habia sido empleada para el analisis de la fraccion
fendlica de la miel y la nuez. Ademds estas metodologias permitieron la
identificacion por primera vez de algunos de los compuestos fendlicos presentes
en estos alimentos, punto de gran interés por su posible accién antioxidante y
saludable dentro de la fraccion fendlica.
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