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Un tercio de alumnos de ESO deberia " Lamitad

estar en un curso superior al suyo

Hay un 36% entre reenganchados al sistema educativo y repetidores

JOSE R. VILLALBA GRANADA

Uno de cada tres alumnos de En-
sefianza Secundaria Obligatoria
-ESO- presenta un desfase entre
su edad y el curso donde esta ma-
triculado, segtin revela el altimo

estudio de diagnostico elaborado .

por la Consejeria de Educacion.
Traducido al roman paladino, el
36% de estos estudiantes con eda-
des comprendidas entre los 12 y 16
anos es repetidor, bien del curso
completo, bien de materias suel-
tas o se ha reincorporado al siste-
ma educativo tras abandonarlo.

Este desfase de edades en el
aula, ;puede influir en el resto de
companeros de clase? «Si, por su-
puesto que influye en el rendi-
miento de la clase. Por lo general
estos estudiantes requieren mas
atencion que el resto y muchos
ejercen de lideres, y no precisa-
mente para imponer los compor-
tamientos mas ejemplares. Para
otras cosas, podrian resultar muy
atiles si se les sabe sacar los me-
jor de si mismo», comenta Andrés
Alixares, psicopedagogo.

El porcentaje de repetidores vie-
ne a coincidir, mas o menos, con
las estadisticas de fracaso escolar
que oscilan entre el 30 y 34%, de
estudiantes que abandonan sus es-
tudios sin lograr el correspondien-
te titulo de ensenanza secundaria,
el mas basico. Aunque resulta pa-
radéjico comprobar como estos
mismos chavales que dejan el ins-
tituto por el continuo fracaso en
sus estudios, repeticiones, mate-
rias sueltas sin superar, expulsio-

es... vuelven a retomar los estu-
dios a través de los centros de adul-
tos. Las facilidades para obtener
el titulo de la ESO para aquellas
personas con mas de 18 anos ha

disparado el nimero de matricu-
laciones en este tipo de centros:
20.000 inscripciones en el curso re-
cién terminado, cuatro mil estu-
diantes mas que el ejercicio.2003-
04. Ahora tienen dos posibilidades
para examinarse cada curso, an-
tes s6lo tenian una.

Rebajar el fracaso
Ademas, el Ministerio de Educa-
cion y las consejerias de Educa-

ANA GAMEZ DELEGADA DE EDUCACION

«Los docentes necesitan
mas reconocimiento»

«Los datos nos deben
Sservir para mejorar y
no para desprestigiar
el sistema educativo»

J.R. V. GRANADA

—Un 36% de repetidores es dema-
siado, ¢no?

-Es una cifra que admite diver-
sas lecturas, pero no olvidemos
que también cada vez, son mas
los alumnos y las alumnas que se
reincorporan al sistema educati-
vo para completar su formacion
y acceder a un trabajo cualifica-

do. Dichoesto, somos conscien-
tes de que es preciso seguir me-
jorando, y de que la evaluacion
precisamente nos ha de servir
para eso y no para desprestigiar
al sistema educativo.

—Faltan profesores, ¢aumentar
plantillas frenaria el fracaso?

—Ya la Ley de Educacion de An-
dalucia recogio, en su memoria
economica, el compromiso de in-
crementar, hasta el afio 2012, en
15.000 el nimero de profesores,
una medida consensuada que vie-
ne a incidir en la mejora de la
atencioén al alumnado. Aprovecho
la oportunidad para destacar la
profesionalidad de nuestros do-
centes y pedir para ellos un ma-
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Alumnos asisten a una clase de recuperacién en un centro educativo. /IDEAL

cion de todo el Estado tienen un
compromiso comun: cumplir-con
las directrices de la Union Euro-
pea en materia educativa y llegar
a 2015 con un porcentaje de fraca-
so escolar no superior al 15%. Sera
complicado, aunque no debe plan-
tearse como algo imposible.

Los puntos débiles para lograr
este fin pasan, segin las distintas
fuerzas sindicales, por el aumen-
to del profesorado. Un reciente es-

Ana Gamez. / IDEAL

yor reconocimiento social.
—¢éQué objetivos se marcan para
mejorar?

—Como ha senalado la Consejera
de Educacién, una de las lineas
de actuacion prioritaria para esta
Consejeria es mejorar los progra-

tudio de CC OO- Ensefanza de &m-
bito autonémico sefiala que en
toda Andalucia faltan mas de
18.000 profesores para equiparar
la media andaluza de docentes a
la del resto del Estado. La Conse-
jera de Educacion, Maria del Mar
Moreno, no desmintié el dato, sélo
matizo6 la cifra. Vino a decir que
la Consejeria de Educacion au-
mentara entre 2007 y 2012 el nt-
mero de docentes en 15.000, tanto

mas contra el abandono y el fra-
caso escolar; reforzando, para ello,
las politicas que ahora mismo
existen y que incluyen becas, pla-
nes integrales de compensacion,
programas de recuperacion o des-
doblamientos.

—Que se elija la FP a partes igua-
les con la Universidad es toda una
conquista educativa.

—No me extrafa en absoluto ese
dato. Los avances experimenta-
dos por Andalucia en los ultimos
afos tienen su base en la educa-
ciony un buen ejemplo de ello
esta en el valor y prestigio social
que, en estos momentos, tiene la
Formacion Profesional, unas en-
sefnanzas que articulan educacion
con empleo y que, gracias a la ca-
lidad y a la diversidad de oferta
que conllevan, responden a las de- -
mandas del mercado laboral, ase-
guran unos altos niveles de inser-
cién y representan un activo para
el desarrollo sostenible de nues-

tra tierra.

| IDEAL
DOMINGO, 12 DE JULIO DE 2009

prefiere FP a
la Universidad

J. R. V. GRANADA

Otro de los datos de este
diagnostico del sistema es-
colar y que supone un revol-
con a la tendencia de las dos
ultimas décadas es la prefe-
rencia del alumnado por la
Formacioén Profesional. La
mitad muestra su elecciéon
por estudiar una carrera
universitaria, pero la otra
mitad apuesta por los ciclos
formativos para el dia en
que salgan del instituto. Los
alumnos de Primaria si
apuntan mas alto y la gran
mayoria se ve en la Univer-
sidad de mayor.

«Hoy por hoy, los ciclos de
formacion profesional te dan
mas seguridad para encon-
trar un empleo que los estu-
dios universitarios y esta
causa vuelca la balanza ha-
cia la FP», comenta Andrés
Alixares. La prueba méas
fehaciente es el creciente nu-
mero de matriculaciones en
los ciclos formativos en la
provincia de Granada. Mas
de 11.000 matriculados en el
curso pasado, frente a los
2.600 de hace una década, 4,5
veces mas en diez afios, y sa-
biendo que el porcentaje de
insercion laboral de este
alumnado supera el 60%.

de Primaria como de Secundaria.
La gran mayoria de ellos seran los
interinos que llevan afios deam-
bulando de un destino para otro.

«Otro de los problemas es la
gran cantidad de alumnos que te-
nemos en las aulas que estan de
forma obligatoria y desean con
toda su fuerza una alternativa dis-
tinta a la de seguir en clase», ex-
plica Manuel Jiménez, profesor
de Dibujo de Secundaria.

Las alternativas para frenar el
fracaso escolar y facilitar la ad-
quisicion del titulo en la ESO tam-
bién aumentan. Ademas de las dos
oportunidades para lograr el titu-
1o en los centros de adultos, cre-
cen los programas de cualificacion
profesional que permiten al estu-
diante de mas de 16 afios iniciar-
se en una profesion. Las adapta-
ciones curriculares, es decir, per-
seguir los mismos objetivos de la
asignatura pero con un nivel infe-
rior de exigencia para los alum-
nos con mas retraso también es
otra forma contemplada, aunque
no nueva, para ayudar a los estu-
diantes a progresar.

La prueba mas palpable del de-
sinterés existente en muchas au-
las lo recoge el informe de diag-
noéstico de la ensefianza en Anda-
lucia. E1 55% de los adolescentes
de Secundaria manifiestan sin ta-
pujos que «estudiar no les gusta
nada». En Primaria, el porcenta-
je se rebaja al 22%. Algo es algo.

M jrvillalba®@ideal.es
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LA ESCAPADA

Huerta de
Cafiamares

Situada en el Parque Natu-
ral de la Sierra de Cazorla,
Segura y las Villas se en-
cuentra esta casa rural con
capacidad de 2 a 50 personas.
En julio y agosto suelen aco-
ger grupos de escolares que
realizan numerosas activi-
dades con buena gastrono- }
mia y cursillos de setas y ela- |
boracion de brebajes artesa-
nales.

F Puntuacion: 6

| Huerta de Cafiamares ‘

» Direccién: La Iruela. Cazorla. ‘
Jaén.

» Teléfono: 953 72 70 84

' LA RECOMENDACION |

Taberna Torreluz
de Almeria

Son ya muchos los afnos que
lleva la Taberna Torreluz
dando buenas tapas. Con sus
veinticuatro mesas en la te-
rraza ofrecen la tapa del dia, |
que puede ser tosta de ajo- ‘
blanco con attin y pimientos
morron. Salmorejo, molletes
de atin ahumado, jibia en
salsa o bacalao con tomate

p Direccién: Plaza Flores, 3 Alme-
ria.
Taberna Torreluz

» Cierre: Domingos.
» Teléfono: 950 23 43 99.

LA BUENA VIDA

.

ALUMNOS. Todos los asistentes juntos el dia

Ll 3
de la clausura. /P.A.

Todo un curso del
sabor y el saber

Mis de ochenta alumnos asistieron a la XIX

edicién del curso de Gastronomia, Enologia

y Nutricién de Granada

Todo un éxito ha sido el Curso de
Gastronomia Enologia y Nutri-
ci6én del Centro.Mediterraneo de
la Universidad de Granada tanto
por nimero de alumnos como por
el alto nivel del profesorado. En el
apartado enologico se ha contado
con las clases de las Bodegas To-
rres, grupo Gonzalez Byass. So-
berbia la intervencion del Mar-

qués de Grinoén sobre los vinos de
‘Pago’, 1o mismo que la de Fran-
cisco Calvache de Bodegas Albo-
loduy sobre los ‘Vinos de Altura’.
A destacar, 1a mesa redonda con
los directores de los medios de co-
municacioén sobre el impacto de la
gastronomia en la sociedad y las
intervenciones de Juan Carlos
Sanchez, del Parador de Granada

POR PABLO AMATE

| VIVIR

y Manuel Muioz, director de mar-
keting de Turismo Andaluz.

Nutricion y Gastronomia

Por el espléndido salén del Hotel
Nazaries, al que hay que ratificar
el agradecimiento por su desinte-

* resada colaboracion, se han im-

partido notables conferencias de
Gregorio Varela, presidente de la
Sociedad Espariola de Nutricion;
~ Emilio Martinez de Victoria, di-
rector del Instituto de Nutricion,
y Pep Tur, de la Universidad de Ba-
leares. Del mismo modo fue muy
.interesante la ponencia de Julio
Sanz, de Cervezas Alhambra. To-
dos los dias se han realizado de-
mostraciones culinarias de AH
Granada Palace, Oryza, Parador
de Granada, Hacienda del Marque-
sado, El Principal y los anfitrio-
nes, Las Gacelas, del Nazaries.

Congelar el pescado
es bueno

Sia usted le gusta tomar el pes-
cado crudo o muy poco cocido,
deben congelarlo con anterio-
ridad. Al menos durante un par
de dias y a ser posible a 24 gra-
dos bajo cero. Evitara proble-
mas de salud.

El tapeo en la Costa
Tropical

Una de las muchas cosas bue-
nas que tiene la costa de Gra-
nada es que la mayoria de sus
bares ofrece una tapa con el pre-
cio de la consumicion. Asunto
que no se debe perder, pues al
turista le sorprende gratamen-
te esta costumbre tan granadi-
na. Disfrute unas rondas por
Motril, Almunécar, Calahonda,
La Herradura, Torrenueva...

EL PICANTE

La segunda botella
también se cata

Vino bien el despiste de Marta
para recordar a todos los cama-
reros del mundo muhdial que
la segunda botella de vino tam-
bién se debe de dar a catar. Aun-
que sea de la misma marca. Al
pedir una segunda botella se le
debe dar a catar al comensal en
una copa limpia. Si éste da el
visto bueno, se puede volver a
rellenar en las copas del resto
de comensales, sin necesidad
| de cambiarselas a todo el mun-
‘ do.

| CRITICA

Una original propuesta culinaria
parte de la familia que regenta el
hotel restaurante Las Yucas. El
ment, engarzado en términos
taurinos, comienza con una tos-
ta de jamon ibérico y queso cura-
do al romero con huevo de codor-
niz a la plancha. Le sigue una
‘banderilla’ de croquetas de mor-
cilla con pimientos. Y a elegir en-
tre timbal de rabo de toro estofa-

Jornadas taurinas en el hotel
restaurante Las Yucas de Atarfe

do con ruedo de patatas crujien-
tes o el solomillo de ternera al car-
bén con muleta de pimientos y
capote de setas. De postre un ‘pa-
fiuelo’ de pifia relleno de ‘albero’
al aroma de vainilla. Todo un fes-
tival gastronémico que se puede
disfrutar a pocos kilometros del
centro de Granada, con buen
aparcamiento y salones para ce-
lebrar banquetes y eventos.
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P> Direccién: Carretera de Cérdo-

ba kilémetro 428. Atarfe (Gra-
nada).

P Teléfono: 958 43 88 78.

» Cierre: NingUn dia.

P Oferta: El restaurante cuenta
con una buena barra de tapeo
y ademds proponen a sus clien-
tes que si degustan el menu cin-
co comensales invitan a uno de
ellos.

P Precio medio: 25 euros, IVA y
vinos no incluidos.

» Fechas: Del 18 al 26 de julio. Es
muy conveniente reservar pre-
viamente.

Reclaman meniis para celiacos en los
restaurantes de organismos oficiales

EUROPA PRESS SEVILLA

El grupo parlamentario popular
defendera en la proxima Comision
de Salud del Parlamento andaluz
una Proposicién no de Ley relati-
va a la implantacion de un plan
especial de apoyo a los celiacos,
con el que se pretende, entre otras
iniciativas, que el Gobierno anda-

luz establezca la obligacion de que
los comedores y cafeterias de or-
ganismos publicos incluyan me-
nus aptos para celiacos. Segun re-
coge esta iniciativa, este apoyo a
los celiacos se concretaria median-
te la «obligatoriedad» de que los
comedores y cafeterias de organis-
mos publicos, centros escolares,
universidades, hospitales, estacio-

nes y aeropuertos dispongan me-
nas aptos para celiacos. Sobre este
asunto, también propone una re-
comendacion de incluir dichos me-
nis en todos los establecimientos
de restauracion. Del mismo modo,
propone la elaboracién de campa-
fias de informacion a la poblacién
general sobre la enfermedad celia-
ca, asi como una «mayor implica-

cion» en el diagnéstico y segui-
miento del enfermo celiaco en aten-
cién primaria y especializada.
Este plan también contempla la
elaboracion de un protocolo de de-
teccion precoz de la enfermedad,
un censo de la poblacion celiaca
afectada en Andalucia y una «ma-
yor implicacion» en la resolucion
de los problemas relativos a la se-
guridad alimentaria, garantizan-
do para ello un «etiquetado unifor-
me» de los productos que carezcan
de esta proteina: Junto a ello, 1a ini-
ciativa aboga por publicar, de for-
ma peri6dica, un listado de alimen-
tos permitidos para personas con

este problema, ademas de incluir
productos especificos sin gluten en
las prestaciones sanitarias de An-
dalucia, al objeto de proteger la sa-
lud de los celiacos, al igual que se
protege la salud del resto de pacien-
tes andaluces.

La enfermedad celiaca es una in-
tolerancia permanente al gluten
del trigo, cebada, centeno y proba-
blemente avena, que se presenta
en individuos genéticamente pre-
dispuestos, caracterizada por una
reaccion inflamatoria, de base in-
mune, en la mucosa del intestino
delgado y que dificulta la absorcion
de macro y micronutrientes.



