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Y
segundad allmentana”

a Universidad de Granada

apuesta por potenciar la in-

vestigacién y uno de sus

campos mas activos y mejor

valorados en términos de

. publicaciones de prestigio

; es el de nutricién y tecnolo-

gia de los ahmentos Profundizamos en él
en la siguiente entrevista.

¢COmo se plasma el compromiso
investigador de 1a UGR en el cam-
po de la tecnologia de los alimen-
tos? ¢(Los desarrolla el INYTA?
© Son numerosos los grupos de investiga-
¢ion en este ambito, muchos de ellos in-

tegrados en el Instituto de Nutriciény

Tecnologia de los Alimentos (INYTA) -
JOSE MATAIX, ademas de otros de las fa-
cultades de ciencias, farmacia y medicina,
que también llevan a cabo labores de inves-
tigacion en este ambito.

éQué relevancia adqniere hoy en
dla esta investigacion a favor de
una mayor seguridad alimentaria?
» La investigacion del Departamento de
Nutricion y Bromatologia estudia los com
puestos potencialmente toxicos produ
dos en el procesado de alimentos (acrila-

mida, furano, carboximetil, lisina), que

proceden de la contaminaciéon ambiental

(metales pesados, pesticidas, etc) o que

provienen del material de envasado. Con
respecto a la calidad, existe una linea so-
bre analisis sensorial que se ha aplicado en
esparragos de la denominacion especifica
de Huétor Téjar, y en aceite de oliva virgen
de la D.O. Los Montes de Granada,
Investigaciones similares se aplican a al
mentos tales como aceites comestibles, vi-
nos y leches.

_ Unidad de anilisis de alimentos del INYTA

Los temas de nutri-
genomlca yladietain
vidualizada o los estudlos
de dieta total, de gran im-
portancia en la seguridad
alimentaria, son emer-
gentes en la investigacion
en nutricién, Los ir vesﬁ-
gadores dela UGR partici
panactivamenteen
proyectos relacionados
con estas materias.

La Universidad de Granada participaen
todo tipo de proyectos: autonémicos, na-

cionales e internacionales, de cardcter pu-

blico, ademas de contratos con la empresa.

prxvada

TA y en general de los investigado-

universidad de Gra da

en esi bito?
Fundamentalmente en aspectos de
6n y Salud, Epidemiologia
Nutricional y Desarrollo de nuevos alimen-

tos. En concreto, destacan los estudios so-

bre grasa dietética y salud en relacion con
enfermedades cardiovasculare
céancer o envejecimiento y estrés oxidati-
v0, obesidad infantil, absorcion de nutrien-

tes, desarrollo de nuevos ingredientes ali-

mentarios y btisqueda de alimentos
funcionales para la obesidad, la enferme-

digestivas,

dad inflamatoria intestinal y la enterocoli-

tis necrotizante, y el efecto de nutrientes

_ sobre el desarrollo de la inteligencia en ni-

10s. Otras lineas incluyen la evaluacion del

 estado nutricional de poblaciones y el de-
sarrollo de Bases de Datos de Alimentos

(ver abajo). El INYTA participa como ase-

_ sor del Estudio de Dieta Total que desarro-

1lala AESAN en la actuahdad
éDe qué se ocupan el Departamento

_ de Nutricién y Bromatologia en re-

lacién al Anilisis de alimentos y 1a

_Unidad de Anilisis de Alimentos?

¢A quién se dirigen sus servicios?
El Departamento de Nutricién y

~ Bromatologia presta servicio a la industria

alimentaria mediante contratos gestiona-

dos a través de la OTRI o de la Fundacién

Universidad Empresa de Granada, en as-

pectos relacionados con la calidad, seguri-
dad, y valoracién nutricional de alimentos,

asi como en el disefio y valoracion de nue-
vos alimentos funcionales. La Unidad de
Anilisis de Alimentos del INYTA, de re-

~ ciente creacion gracias a los fondos FE
¢En que areas de traba)o se cem:ran
los intereses investigadores de INY-

DER, tiene como objeto el andlisis nutri-

onal de los alimentos. Este andlisis se

realizard utilizando estandares europeos
gracias a la participacion del INYTA en la

Red de Excelencia Europea EuroFIR, que

estd a momzando las bases de datos

de sefvmos Web El INYTA tamblen par-
ticipa en el desarrollo de la Base de Datos
Esparniola de Composicion de Alimentos.

La Unidad de Analisis en una segunda fase,

 ofertard el analisis de contamina

tica de alimentos por técnicas genomicas,

'presencm de alimentos trangénicos, traza-

bilidad y fraudes ahmentar:os

¢C6mo sellevaa cabo la formacion
en el campo de 1a nutricion y de la
ciencia de los alimentos en la
Universidad de Granada?

. Esta formacion se realiza a traves de la
Diplomatura de Nutriciéon Humana y

Dietética, la Licenciatura de Cienciay
Tecnologxa de los ahmenms, dos Masteres

Dlagnostlco Clinico y Dletetlca)

' ¢Cuales son los nuevos retos de la

Universidad de Granada en mate-
ria de investigacién?

© Hoy en dia la alimentacién tiene un pa-
pel importante en el mantenimiento de la
salud y contribuye al tratamiento de dife-

rentes enfermedades. En la actualidad los

temas de nutngenomlca ¥y la dxeta mdm~
los e

‘sarrollo de

en nutricién. La influencia de la alimenta-

cién materna en la aparicion de distintas
patologias en la descendencia a lo largo de
la vida también es un tema importante. Los

_investigadores de la Universidad de

Granada participan activamente en pro-

_ yectos relacionados con estas materias.

La Universidad de Granada, a tra-
vés del Instituto del Agua, acumu-
1a una extensa trayectoria en el de-
soluciones que
favorecen una gestion sostenible
de los recursos hidricos sen qué as-
pectos se ‘han concretado sus in-

_vestigaciones?

Estas investigaciones, avaladas por las
numerosas publicaciones correspondien-
tes, se centran en: (1) calidad del agua: con-
trol y prevencion de la contaminacion, ané-

 lisis hidrodinamico e hidrogeoquimico de

sistemas acuiferos, recursos hidricos sub-

terrdneos, hidrogeologia karstica, hidrolo-

gia de zonas humedas y espacios naturales
protegidos, microbiologia y técnicas am-
bientales, efectos de xenobiodticos sobre la
microbiota de sistemas acuaticos, biorre-

mediacién, biodiversidad y dindmica de

poblaciones en sistemas de biopelicula, bio-
logia de organismos fijadores de nitroge-
no; (2) tecnologias de tratamiento de aguas:

desnitrificacion, aplicacién de biopelicu-

las en filtros sumergidos, potabxhzacwn de

‘aguas con membranas de ultrafiltracion;
ento de redes tréficas peia‘

(3) funcion:
gicas: interaccién entre recursos quimicos
(nutrientes) y energéticos (luz), ecologia
microbiana, limnologia fisica y computa-
cional, gestion de ecosistemas acuaticos,
recuperacion de ecosistemas eutrofizados,
biogeoquimica de lagos y embalses, taxo-
nomia y ecologia de bacterias, algas y ani-
males, biodiversidad taxonomica y funcio-
nal de sistemas acuéticos, lagos de montafia
e impacto de aerosoles y cambio global.
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