$42%

CAAE defiende los beneficios de
introducir alimentos ecoldgicos en
la restauracion

Alrededor del 30% de los
producros que se consumen para
alimenracion se adquieren a través
del sector de la resrauracion. Por el
estilo de vida de hoy en dia cada

! vezse come més fuera de casa
Y, por ranfo, los esrablecimientos
de restauracion desemperian un

popel crucial en la alimenracion ' ) Momento de la intervencidn del director general de CAAE, José Luis
Garcia en la jornada.

moviendo el consumo de alimen-  sé Luis Garcia, expuso algunos datos relevantes  ca. CAAE considera que esto pone de relieve

tos ecoldgicos. El | Encuentro  para considerar la introduccion de los alimen-  la necesidad de concienciacion sobre la impor-
Profesional por la Restauracion Ecologica,  tos ecolégicos en la restauracion. Alrededor del  tancia de la faceta social, saludable y cultural
organizado por el Grupo de Desarrollo Rural  30% de los productos que se consumen para  de la produccién ecolégica.

L Asociacién CAAE contintia pro- El director general de la Asociacion CAAE, Jo-  que se consumen son de produccion ecologi-

W (GDR) Campifia de Jerez, CAEE defendi6 los  alimentacién se adquieren a través del sector El director general de CAAE, hizo hincapié¢
beneficios de introducir los alimentos ecolégi- ~ HORECA. Esto quiere decir que por el estlode  en la importancia econdmica y social de estas

cos en el sector de la restauracion. vida imperante cada vez se come més fuerade  producciones y explicd los criterios, normativa y

| El Encuentro por la Restauracion Ecologi-  casa y, por tanto, los establecimientos de res-  sistemas de control que ha implantado el Ser-
I‘* ca pretende potenciar los canales cortos de  tauracion desempefian un papel crucial en la  vicio de Certificacion CAAE para conceder la

comercializacién que ponen en contacto a  alimentacion. En este sentido, el canal HORE- etiqueta identificativa a un establecimiento de [ <
productores y profesionales del canal HO-  CA se presenta como una herramienta extraor-  restauracion ecolégica. Entre estos criterios no ‘ [

RECA (canal de distribucion de hosteleria)  dinaria para el desarrollo del mercado interno. solo importa el volumen minimo de productos o l

‘ y promocionar el consumo de alimentos Por otro lado, un 72,5 % de los consumido-  ingredientes ecolégicos certificados que se utili- C
| ecologicos entre los clientes de estos esta-  res esparioles conoce los alimentos ecolégicos  cen (20%), sino también las medidas de sepa- o
\'! blecimientos. pero, de media, sélo un 1% de los alimentos  racion frente a los productos convencionales. K
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