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- Nuevas aplicaciones informéticas permiten clasifi car de manera automatica la carne de cerdo ibérico -

La identificacién rapida de las carnes animales de consumo humano tiene un especial interés como garantia de calidad para los consumidores y para los
productores.

Es tradicional en Espafia el consumo de la carne de cerdo ibérico como exponente del mejor gusto y de la maxima calidad gastrondmica. En torno a esta
especie animal crece a lo largo de los ultimos afios un sector econdémico pujante que desborda ya las fronteras espafiolas: jamon ibérico, chacinas,
embutidos y carnes frescas se exportan actualmente a todo el mundo.

Hasta ahora, para la evaluacion de la calidad y pureza de la carne de cerdo ibérico y posibles contaminaciones con otras razas de menos valor se han
empleado procedimientos basados en métodos tradicionales de cata y evaluacion genética mediante técnicas de analisis molecular. Cientificos de Ila
Universidad de Granada (departamentos de Anatomia Patoldgica y de Ingenieria Quimica) han desarrollado nuevas técnicas que, gracias a la unién de
tecnologias de diferentes campos cientificos y técnicos, permiten una clasificacion inmediata de la carne de cerdo ibérico, con aseguramiento de la calidad
de estos productos.

Diversos articulos publicados en el “Journal of Food Engineering” y una tesis doctoral avalan el reconocimiento de los nuevos avances. Mas de cuatro afios
de trabajo han llevado a la lectura de la tesis "Nuevas aplicaciones informaticas para la clasificacion de la carne de cerdo ibérico empleando morfometria y
reflectancia espectral”, de Fernando Garcia del Moral Martin, bajo la direccion de los doctores Francisco O’Valle Ravassa y Leopoldo Martinez Nieto.

El trabajo ha constado de dos partes esenciales. “En primer lugar sefiala Garcia del Moral-, ha supuesto abordar “la cuantificacion histoldgica por vision
artificial de animales de 6 especies: cerdo blanco de la raza hibrida Large White, cerdo ibérico, cordero, vaca de la raza Rubia Gallega, buey de Kobe y
pichon. La aplicacidn disefiada permitié cuantificar automaticamente el tejido conectivo intramuscular y la retraccidon de las fibras musculares en imagenes
tomadas a través de un sistema de vision artificial acoplado a un microscopio”. En segundo lugar, el estudio ha desarrollado técnicas no invasivas y con un
alto potencial de analisis, como es la reflectancia espectral en el rango visible e infrarrojo cercano del espectro. Se ha trabajado con 30 animales de
porcino, 15 de raza blanca y otros 15 de raza ibérica pura. En todos ellos se ha llevado a cabo la cuantificacion de reflectancia espectral sobre el misculo
masetero de la quijada del animal”.

Gracias a la combinaciéon de técnicas de radiometria espectral y de visién artificial concebidas en esta tesis doctoral, se han podido disefiar modelos
informaticos de redes neuronales que clasifican correctamente las muestras de carne, en todos los casos, por encima del 97%.
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