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Cientificos andaluces investigan los microorganismo s de salinas para
aplicarlos en el sector alimenticio

La Consejeria de Innovacion, Ciencia y Empresa ha incentivado este proyecto con 185.500 euros

25/04/2007 Informativos CanalSur

Cientificos de las Universidades de Sevillay Grana  da han iniciado un proyecto de investigacion -calif icado de
excelencia- dirigido a describir los microorganismo s presentes en distintos ambientes hipersalinos de

Andalucia. Cabo de Gata (Almeria), San Fernando (Ca diz) o Isla Cristina (Huelva) han sido las zonas el  egidas
por este grupo de investigadores. Para los cientifi ~ cos, estos ambientes, limitan la biodiversidad y co nvierte a
sus huéspedes -denominados microorganismos haléfilo s- en verdaderos supervivientes.

Los métodos empleados por estos extremdfilos para sobrevivir en estos
escenarios naturales pueden tener, segun la comunidad cientifica, multiples
aplicaciones en la industria de la alimentacion, la farmacéutica o la
cosmética e incluso pueden utilizarse para aumentar la eficacia limpiadora F nltimo boletin. emitide en
de los detergentes. Los investigadores han obtenido una financiacion por l Radio Andalucia Informacién
parte de la Consejeria de Innovacion, Ciencia y Empresa de 185.500 euros

para desarrollar este trabajo.
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Para lograrlo, utilizan un repertorio biolégico de alto interés para la
comunidad investigadora ya que son capaces de producir determinados
compuestos tales como enzimas extracelulares (proteasas y lipasas) y
exopolisacaridos con caracteristicas peculiares y diferentes a las
producidas por otros seres vivos.

Los polisacaridos son los compuestos producidos por estos
microorganismos que estudiara la Universidad de Granada , a través del
grupo 'Exopolisacéridos microbianos', que colaborar4 activamente en el
proyecto con los investigadores sevillanos.

Y en la Universidad hispalense, los coordinadores de este proyecto
estudiaran algunas enzimas extracelulares, como proteasas y lipasas.
Ambos grupos procederan de manera coordinada al aislamiento de las
bacterias, que poseen una serie de propiedades fisioloégicas que facilitan su
explotacién comercial.

Por un lado, los polisacaridos bacterianos pueden ser utilizados como
espesantes, emulgentes o como principios activos vélidos para diversos
tipos de industria como por ejemplo la alimentaria, y también la industria
farmacéutica y cosmeética. Por otro lado, las bacterias haldfilas, tienen un
interés industrial sobre todo en el campo de los detergentes.

Por ejemplo las proteasas y las lipasas son dos importantes enzimas que el
grupo de la Hispalense pretende caracterizar, y ambas son muy
importantes para la mejora de los efectos de los detergentes, ya que la
lipasa, sirve para eliminar mejor las manchas de grasa y la proteasa para
eliminar las manchas de procedencia proteica.
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