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A PETIG O
Fomentar el consumo de la chirimoya
.

Cientificos granadinos analizaran el proceso de produccion de la chirimoya, desde la
polinizacion de la flor hasta la obtencion del fruto, ademas de las labores de post-
produccion.

La zona de la costa denominada como Costa Tropical es la responsable de mas del 80 por
ciento de la produccién mundial de chirimoyas, un fruto tan desconocido para la sociedad
como rico en propiedades nutritivas. Por este motivo, el Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen de la Chirimoya de la Costa Tropical de Granada-Malaga y la
Universidad de Granada acaban de firmar un acuerdo marco que pretende fomentar la
investigacion en torno a este producto, a la par que aumentar su consumo.

En virtud de este convenio, los cientificos de la UGR analizaran los distintas fases de la
produccioén de la chirimoya, desde la polinizacion de la flor hasta la obtencién del fruto, asi
como las labores de post-producciéon (como son el tiempo de conservacion, su transporte,
la comercializacion y obtencion de productos derivados del mismo) un producto de
elevadas propiedades antioxidantes, relajantes y antiagregantes plaquetarios, elevado
contenido en vitaminicas, y en calcio.

Campafia de promocion

El convenio marco entre el Consejo Regulador de la Denominacién de Origen de la
Chirimoya y la Universidad de Granada tiene un valor afiadido respecto a otros acuerdos
similares, ya que parte de los propios productores y comercializadores. En los préximos
meses, ambas instituciones pondran en marcha una campafia de promocion del chirimoyo,
que tendra como principales destinatarios los centros educativos y la sociedad espafiola en
general.

Segun datos del Consejo Regulador, Unicamente el 6% de los espafioles sabe qué es una
chirimoya. Este cultivo, que lleg6 a Espafia en el siglo XVI procedente de Sudamérica, esta
poco difundido fuera de nuestras fronteras: Unicamente se distribuye de forma comercial
en los paises productores y de forma esporéadica en el Reino Unido y Francia.

Es un frutal de origen subtropical, por lo que prefiere un margen estrecho de condiciones
climéaticas (sin grandes oscilaciones). El arbol del chirimoyo no tolera las heladas, pues
producen dafios en las hojas y en los frutos, y su zona 6ptima de cultivo es aquella que se
caracteriza por una ausencia total de heladas. El factor mas limitante son las bajas
temperaturas, que redundan en una falta de cuajado.

Su produccién

El chirimoyo produce mal en zonas con temperaturas maximas superiores a 30° C en
verano, influyendo negativamente en el cuajado del fruto y en el crecimiento del arbol, y
pudiendo ocasionar quemaduras en hojas y frutos muy expuestos al sol.

En zonas con temperaturas célidas y humedades relativas elevadas, el cuajado natural es

suficiente para la rentabilidad del cultivo sin llevar a cabo la polinizacion artificial, aunque
actualmente ésta se realiza de forma generalizada.

Puedes ver mas informacion en el portal de CIENCIA, INVESTIGACION Y PDI

http://es.eprensa.com/cgi-bin/show_article.cgi?dir=20060413&file=es3%3A%3Auniv... 18/04/2006


http://www.pdfdesk.com
http://es.eprensa.com/cgi-bin/show_article.cgi?dir=20060413&file=es3%3A%3Auniv...

Fomentar el consumo de la chirimoya Pagina 2 de 3

13 de Abril de 2006 Universidad de Granada Noticias de Universia Espa

Noticias Relacionadas

[07/04/2006]

Invertir en la Agricultura

Universidad Politécnica de Madrid

"Invertir en la Agricultura para lograr la seguridad alimentaria" ha
sido el tema principal de la ponencia ofrecida por Jacques Diouf,
director general de la Organizacion de Naciones Unidas para al

Agricultura y la Alimentacién (FAO), [+]

[09/02/2006]

La agricultura de precision en la Peninsula Ibérica
Universidad Politécnica de Madrid

El encuentro redne a investigadores, administracion y firmas
comerciales para conocer la situacion real de la aplicacion de las
tecnologias de la informacion en el desarrollo de la agricultura de

precision. [+]

[04/04/2006]

Gloria Lomana afirma en la Universidad de Navarra que ~el
mercado publicitario apostara s6lo por dos o tres cadenas
potentes”

Segun la directora de los Servicios Informativos de Antena 3, “en

2010 la cadena lider no superaré el 16% de audiencia™. [+]

[06/04/2006]

Més fruta en la Macronesia

Universidad de La Laguna

La Universidad participa en un proyecto europeo para mejorar la

productividad de los cultivos de frutya en la Macronesia. [+]

[09/09/2005]

Descenso de la agricultura

Universidad de Granada

Las cifras son de un 44% en los Ultimas décadas a causa de la
demanda de servicios turisticos en las zonas rurales.

[+]1
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