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JEREZ

gastronomia

Conclave de gastronomos en el Consejo

JUNTOS. Cocineros y criticos
posan con los responsables del
Consejo Regulador ayer a mediodia

Dicha visita se produjo en la jornada previa a la celebracion de las jornadas
"El Jerez y la Manzanilla: Arte y Parte de la Gastronomia Espafiola" que
tendra lugar hoy a partir de las 11,00 horas en el Hotel Melia Colén de

Sevilla.

Junto a los cocineros acudieron también prestigiosos criticos gastronémicos,
@m SERVICIOS como es el caso de Cristino Alvarez, mas conocido por el seudénimo de Caius
Apicius (EFE), Ignacio Medina (Punto Radio) y Peio Garcia-Amiano (El Correo
Espafiol), entre otros. Cocineros y criticos aprovecharon su visita a la
denominaciéon de origen para conocer algunas de sus bodegas, como fue el
caso de las del Grupo Estévez y las de Emilio Lustau (Grupo Caballero), que
recientemente fueron distinguidas como la mejor exportadora del sector

alimentario de todo el pais.

Por otro lado cabe destacar que tras la jornada "El Jerez y la Manzanilla: Arte
y Parte de la Gastronomia Espafiola" tendra lugar una rueda de prensa para
exponer las conclusiones de la jornada informativa. El objetivo es que las
referidas personalidades gastronédmicas transmitan su experiencia con los
vinos de Jerez a través de diferentes ponencias. Asi, Ignacio Medina sera el
encargado del tema "El Vino de Jerez ése acaba en el aperitivo?", al que
seguird la ponencia "éLos Vinos de Jerez y la Manzanilla estan condenados al
catavinos?", desarrollada por Angel de Miguel y Milagros Vazquez, de la
revista 'Diplomatica’. Terminara las ponencias el veterano gastrénomo
Cristino Alvarez que hablara sobre "Vinos, épor copas o por botellas?". De
forma paralela y en otra sala, "El Vino de Jerez en la mesa a lo largo de la
historia", por D. Joaquin Merino, sera la ponencia que abrira el evento.
Raimundo Garcia del Moral, catedratico de la Universidad de Granada, se
encargara de cerrar el acto con "Los sentidos y el Vino de Jerez".

Por la noche, a partir de las 20,15 horas, se celebrara en los Reales Alcazares
de Sevilla una cena de gala en la que restaurantes sevillanos ofreceran sus

REDACCION

@ Envie esta noticia a un amigo

JEREZ. Los conocidos chefs Manuel de la Osa
(restaurante 'Las Pedroiieras' de Cuenca), Ifaki
Oyarbide (Principe de Viana, en Madrid y
presentador estrella del Canal Cocina), Francisco
Roncero (La Terraza del Casino, de Madrid, de
Ferran Adrid) e Isaac Salaberria (Fagollaga, de
Hernani) visitaron ayer a mediodia el Consejo
Regulador de los Vinos de Jerez y la Manzanilla.

maridajes con vinos de Jerez.
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