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Mas de un centenar de personas participaran en el I
Congreso de la Cultura del Olivo de Jaén

En el seminario se reflexionara sobre el olivar desde los ambitos del humanismo, la
socioeconomia, el medio ambiente y la salud.
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En la linea de trabajo que esta desarrollando la Diputacién Provincial de Jaén para situar a la provincia
jiennense como referente mundial de la investigacion en materia de aceite de oliva y olivar, el ente
provincial ha organizado a través del Instituto de Estudios Giennenses (IEG) el | Congreso de la Cultura del
Olivo, que se celebrara en la capital jiennense entre el 27 y el 29 de octubre.

El presidente de la corporacion provincial, Felipe Lépez, ha presentado junto al coordinador de la seccion
de Cultura del Olivo del IEG, Manuel Parras, y uno de los ponentes del congreso —el catedratico de
Fisiologia y miembro del Instituto de Nutricién y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Granada,
Francisco José Mataix—, este congreso en el que se prevé que participen mas de un centenar de personas
entre ponentes, cientificos y asistentes.

En este acto de presentacion, Felipe Lopez ha explicado que “el olivo se puede abordar desde infinidad de
puntos de vista, de ahi que este seminario que se va a celebrar en Jaén tenga un caracter multidisciplinar”.
Asi, el | Congreso de la Cultura del Olivo se dividira en cuatro grandes areas tematicas: humanismo y olivo,
entendida como el lugar que ocupa este arbol en la historia, el arte y la literatura; socioeconomia del olivar;
cultivo, calidad y medio ambiente; y aceite de oliva y salud.

| Nosotros | Contactar |

Ultima actualizac

26/10/2005



