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moleealar para alargar la vida del chirimoyo

Se trata de una solucion a largo plazo que supondria un impacto econémico importante en la
agricultura de la costa granadina.

Redaccione 17/10/2005 18:02:48

Un proyecto de la Universidad de Granada apuesta por la introduccion de las técnicas de Biologia
Molecular para alargar la vida comercial del fruto del chirimoyo. Tras los intentos fallidos por mejorar las
caracteristicas organolépticas de la chirimoya hasta llegar al mercado nacional e internacional, cientificos
del Departamento de Bioquimica y Biologia Molecular de la Universidad de Granada estudian un nuevo
mecanismo que haga a este fruto mas resistente al frio.

La costa de Granada es la unica zona importante de Europa donde se cultiva la chirimoya, por lo que se
convierte en un 'fruto de capricho', tal y como afirma el coordinador del grupo de investigacion de la UGR,
Alberto M. Vargas Morales.

El principal inconveniente con el que se han encontrado tanto empresarios del sector como cientificos,
quienes colaboran desde hace afios en la busqueda de técnicas para incrementar la vida comercial de la
chirimoya, es que al tratarse de un fruto subtropical no puede almacenarse y transportarse a la misma
temperatura de conservacion que otros frutos como el aguacate, que si resisten las bajas temperaturas. Asi
han determinado, que a temperaturas inferiores a los 10 °C hay riesgo de alterar la maduracion y sufrir
dafios por frio inevitables. Aunque con esta refrigeracion han logrado incrementar en siete dias el periodo
de maduracion, este tiempo no es suficiente para que el fruto traspase las fronteras y llegue en buen estado
a los consumidores, pues hay que tener en cuenta la recolecta, la estancia en las cooperativas, el
transporte, etc.

Los investigadores plantean que este fruto responde con un sistema de defensa a situaciones de estrés
como es el frio. Las bajas temperaturas inducen una respuesta a nivel celular. Una caracteristica
importante de esta respuesta consiste en alteraciones en la expresiéon de genes que promueven la sintesis
de proteinas de estrés, conocidas como proteinas de choque térmico, que protegiendo a las plantas frente
a diferentes condiciones extremas, podrian modular la maduracion a bajas temperaturas sin la aparicion de
dafos por frio.

Por lo tanto, los cientificos estan estudiando las condiciones para que la chirimoya "sobreexprese" esas
proteinas de estrés, es decir, que su concentracion sea mayor de lo normal, y puedan tolerar por tanto
temperaturas mas bajas. La técnica para inducir esta sobreexpresion se realiza mediante la modificacion de
los sistemas de regulacion génica. Sin embargo, y al tratarse de un fruto poco conocido a nivel mundial,
cientificamente hablando, los investigadores tienen que caracterizar en primer lugar, las proteinas de
choque térmico en chirimoya, para después inducir su sintesis y evaluar este mecanismo de resistencia al
frio durante la maduracién de los frutos.

En definitiva, y segun afirma Alberto M. Vargas, se trata de una solucién a largo plazo que supondria un

impacto econémico importante en la agricultura de la costa granadina, permitiendo mayor disponibilidad de
este fruto, menor estacionalidad de la oferta, y la apertura de nuevos mercados.
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