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Agua potable

Buscador
Cientificos de la UGR desarrollan un método para I =
purificar el agua Busqueda avanzada
El método esta enfocado a la potabilizacion de aguas
10 de octubre de 2005 Portada
Expertos de la Universidad de Granada han desarrollado un método para la purificacion de las Alimentos
aguas. Se trata de un sistema basado en el uso simultdneo de ozono y carbdn activado, de =~ e
alta eficacia especialmente en el tratamiento de las aguas destinadas al consumo humano. Riesgos
La investigacion surgié hace cuatro afios con el fin de disminuir la dosis de ozono necesaria Normativa legal
para eliminar diferentes tipos de contaminantes organicos presentes en las aguas destinadas =~ e
al consumo humano. Sociedad y consumo
El estudio derivé en un resultado mas complejo, ya que los cientificos demostraron que «no Investigacion
solo se podria reducir la dosis sino que también se producia un incremento en la velocidad de
eliminacion de los contaminantes organicos presentes en el agua gracias a la transformacion Notlcl
del ozono en especies radicalarias de gran reactividad frente a esos contaminantes», asegura oticias
José Rivera Utrilla, director del proyecto. T
Especiales

Los investigadores han completado el proceso de ozonizacién con la adicion de bajas dosis de
carbdn activado (material con elevadas propiedades absorbentes tanto de compuestos
organicos como inorganicos que puede ser preparado a partir de una gran variedad de i
materias primas y residuos industriales como cascaras de almendra o huesos de aceituna», Consejos

aseguran los expertos. T T e
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- La CE propone la prohibicion estacional de la pesca de la anguila

- El Banco Mundial destaca el vinculo entre deterioro ambiental y enfermedades

- La Comunidad de Madrid unira bajo un mismo nombre sus productos agroalimentarios

- Confirmado en Espafia el primer caso humano del mal de las ‘vacas locas’

- Master en Calidad y Seguridad Alimentaria: Sistema APPCC Nueva Guia

- Cien nuevos restaurantes de la Comunidad Valenciana pondréan a disposicién de sus clientes cartas Fractw:a
dietéticas Impresa

- Cantabria pone en marcha el plan de regeneracién marisquera de la bahia de Santander

- Ayuntamientos de toda Espafia se comprometen a promover una alimentacidon sana para evitar la PESCADOS
obesidad Y MARISCOS

- Agricultura ayudara a adaptar la produccion de fruta dulce a la demanda del mercado
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